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依食品衛生安全、品牌精神展現、經營管理與行銷、食農教育、農業循環、全
食物利用及惜食等主題，辦理專業訓練與輔導，以協助田媽媽班落實品牌經營，促
進整體發展，並結合在地旅遊特色之美食料理體驗，帶動地方消費，進而創造農村
經濟效益與就業機會。計畫成果如下：
一、田媽媽新班審查及輔導：屏東縣萬丹鄉中原世紀休閒農場孵育輔導。
二、田媽媽評鑑先期輔導：屏東縣枋寮地區農會田媽媽餐廳「蘭欣食坊」。
三、田媽媽專業訓練：共6場次、33小時，培訓208人次。

2025年度田媽媽綠色餐飲及食文化傳承輔導計畫
張芯瑜、陳貞如

9月12日『綠色餐飲及飲食文化傳承』工作坊，高
雄有機玫瑰園王宥勝場主分享品牌經營理念—以
杉恆壹樹為例

11月20日『食在不浪費-全食物運用』工作坊，學
員認真學習

9月25日『綠色餐飲及飲食文化傳承』工作坊，學
員與老師合影留念

11月26日『食在不浪費-全食物運用』工作坊，翰
品酒店高雄中餐江進華行政主廚示範全食物利用

11月16日『田媽媽食農教育』工作坊，天使花園
休閒農場陳宏志場主介紹紅豆產地與活動意義

11月28日『屏東縣田媽媽食農教育及綠色餐飲研
習』，余沛葒老師示範製作皮蛋辣醬
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