農作物生產

鄭榮賢
本區主要農作物種類很多，農藝作物方面以水稻為主，高雄縣的稻作面積7,111公頃，屏東縣8,349公頃，合計15,460公頃，比上年度減少1,173公頃，其中高雄縣減少913公頃，屏東縣減少260公頃；稻穀產量兩縣合計91,076公噸，比上年度減少11,253公噸，其中高雄縣減少6,817公噸，屏東縣減少4,436公噸。旱作方面以甘蔗種植面積較多，高雄縣2,558公頃，比上年度減少449公頃，屏東縣5,235公頃，比上年度減少308公頃，兩縣合計減少757公頃，而產量也比上年度減少67,830公噸。其次為紅豆，紅豆是本區重要經濟作物，主要利用秋冬裡作種植，本年度種植面積高雄縣423公頃，屏東縣3,484公頃，合計3,907公頃，比上年度增加347公頃；產量兩縣合計6,415公噸，比上年度增加178公噸。菸草種植面積高雄縣571公頃，屏東縣200公頃，合計771公頃，比上年度減少257公頃，產量兩縣合計1,849公噸，比上年度減少851公噸。

園藝作物方面，包括長期性作物之果樹、短期性作物之蔬菜及花卉等三類。果樹方面仍然以檳榔種植面積最多，達15,219公頃，比上年度增加84公頃，其中高雄縣減少24公頃，屏東縣增加108公頃；產量兩縣合計45,689公噸，比上年度減少800公噸。芒果是僅次於檳榔之大宗作物，種植面積高雄縣2,334公頃，屏東縣8,047公頃，兩縣合計10,318公頃，比上年度減少28公頃，其中高雄縣增加4公頃，屏東縣減少32公頃；產量高屏兩縣合計106,130公噸，比上年度增加464公噸，其中高雄縣增加175公噸，屏東縣增加289公噸；高雄縣以生產金煌芒果為主，屏東縣以生產本地種及愛文芒果為主。蓮霧種植面積在本區果樹生產中居第三位，主要種植於屏東縣內，屏東縣種植面積6,392公頃，比上年度減少123公頃；產量76,356公噸，比上年度減少2,133公噸；高雄縣種植面積653公頃，主要種植於六龜鄉，比上年度增加56公頃；產量5,070公噸，比上年度減少109公噸。蓮霧是本區重要經濟果樹，種植面積及生產量均佔全國種植面積及生產量九成，目前積極開拓國外市場，並已外銷香港、加拿大及大陸。香蕉是本區果樹生產中居第五位，主要外銷日本，種植面積高屏澎三縣合計4,691公頃，比上年度減少63公頃，其中高雄縣2,150公頃，比上年度減少19公頃，屏東縣2,538公頃，比上年度減少46公頃，澎湖縣3公頃，比上年度增加2公頃；產量105,346公噸，比上年度滅少16,287公噸。鳳梨是本區果樹生產中居第四位，種植面積高屏兩縣合計4,819公頃，比上年度增加494公頃，其中高雄縣1,596公頃，比上年度增加21公頃，屏東縣3,223公頃，比上年度增加473公頃；產量高屏兩縣合計201,961公噸，比上年度增加17,674公噸，其中高雄縣74,143公噸，比上年度增加17,662公噸，屏東縣127,818公噸，比上年度增加12公噸。荔枝方面，種植面積高屏兩縣合計4,068公頃，比上年度增加59公頃，其中高雄縣3,395公頃，比上年度增加51公頃，屏東縣673公頃，比上年度增加8公頃；產量高屏兩縣合計31,281公噸，比上年度增加3,803公噸，其中高雄縣26,394公噸，比上年度增加3,828公噸，屏東縣4,887公噸，比上年度減少25公噸。番石榴方面，種植面積高屏澎三縣合計3,435公頃，比上年度增加21公頃，其中高雄縣3,054公頃，比上年度增加13公頃，屏東縣375公頃，比上年度增加13公頃，澎湖縣6公頃，比上年度減少5公頃；產量高屏澎三縣合計90,240公噸，比上年度減少2,989公噸，其中高雄縣84,135公噸，比上年度減少2,494公噸，屏東縣6,077公噸，比上年度減少488公噸，澎湖縣28公噸，比上年度減少7公噸。木瓜方面，種植面積高屏澎三縣合計1,792公頃，比上年度增加12公頃，其中高雄縣655公頃，比上年度增加12公頃，屏東縣1,136公頃，與上年度相同，澎湖縣1公頃，與上年度相同；產量高屏澎三縣合計58,842公噸，比上年度減少9,145公噸，其中高雄縣28,766公噸，比上年度增加3,783公噸，屏東縣30,060公噸，比上年度減少12,943公噸，澎湖縣16公噸，比上年度增加15公噸。另一本區重要經濟果樹印度棗，種植面積高屏兩縣合計1,594公頃，佔全國總面積86％，比上年度增加61公頃，其中高雄縣717公頃，比上年度增加25公頃，屏東縣877公頃，比上年度增加36公頃；產量高屏兩縣合計23,321公噸，比上年度減少1,555公噸，其中高雄縣12,282公噸，比上年度減少1,427公噸，屏東縣11,039公噸，比上年度減少128公噸。

蔬菜方面本區以生產豆類及瓜果類為主，其中以毛豆的種植面積最多，高屏兩縣合計3,164公頃，比上年度增加859公頃，其中高雄縣347公頃，比上年度減少178公頃，屏東縣2,817公頃，比上年度增加1,037公頃；產量高屏兩縣合計20,821公噸，比上年度增加5,136公噸，其中高雄縣2,467公噸，比上年度減少1,356公噸，屏東縣18,354公噸，比上年度增加6,492公噸。其次胡瓜種植面積高屏澎三縣合計1,619公頃，比上年度減少314公頃，其中高雄縣438公頃，比上年度減少249公頃，屏東縣1,177公頃，比上年度減少65公頃，澎湖縣4公頃，與上年度相同；產量高屏澎三縣合計31,355公噸，比上年度減少8,081公噸，其中高雄縣12,018公噸，比上年度減少6,772公噸，屏東縣19,311公噸，比上年度減少1,309公噸，澎湖縣26公噸，與上年度相同。苦瓜方面，種植面積高屏澎三縣合計1,037公頃，比上年度減少793公頃，其中高雄縣112公頃，比上年度減少95公頃，屏東縣923公頃，比上年度減少698公頃，澎湖縣2公頃，與上年度相同；產量高屏澎三縣合計17,796公噸，比上年度減少15,962公噸，其中高雄縣2,495公噸，比上年度減少2,419公噸，屏東縣15,284公噸，比上年度減少13,542公噸，澎湖縣17公噸，比上年度減少1公噸。菜豆方面，種植面積高屏澎三縣合計1,182公頃，比上年度減少19公頃，其中高雄縣247公頃，比上年度減少28公頃，屏東縣915公頃，比上年度增加8公頃，澎湖縣20公頃，比上年度增加1公頃；產量高屏澎三縣合計14,367公噸，比上年度減少1,127公噸，其中高雄縣3,054公噸，比上年度減少430公噸，屏東縣11,169公噸，比上年度減少710公噸，澎湖縣144公噸，比上年度增加13公噸。芋方面，種植面積高屏兩縣合計908公頃，比上年度增加15公頃，其中高雄縣105公頃，比上年度增加21公頃，屏東縣803公頃，比上年度減少6公頃；產量高屏兩縣合計15,424公噸，比上年度增加238公噸，其中高雄縣1,486公噸，比上年度增加295公噸，屏東縣13,938公噸，比上年度減少57公噸。香瓜方面，種植面積高屏澎三縣合計801公頃，比上年度減少43公頃，其中高雄縣223公頃，比上年度增加60公頃，屏東縣574公頃，比上年度減少102公頃，澎湖縣4公頃，比上年度減少1公頃；產量高屏澎縣合計10,505公噸，比上年度減少1,042公噸，其中高雄縣2,721公噸，比上年度增加868公噸，屏東縣7,752公噸，比上年度減少1,905公噸，澎湖縣32公噸，比上年度減少5公噸。洋蔥方面，種植面積高屏澎三縣合計467公頃，比上年度減少134公頃，其中高雄縣29公頃，比上年度增加15公頃，屏東縣438公頃，比上年度減少145公頃，澎湖縣0公頃，比上年度減少4公頃；產量高屏澎三縣合計30,729公噸，比上年度減少10,651公噸，其中高雄縣1,296公噸，比上年度增加827公噸，屏東縣29,430公噸，比上年度減少11,440公噸，澎湖縣3公噸，比上年度減少38公噸。茄子方面，種植面積高屏兩縣合計989公頃，比上年度增加1公頃，其中高雄縣131公頃，比上年度增加18公頃，屏東縣858公頃，比上年度減少17公頃；產量高屏兩縣合計17,823公噸，比上年度減少1,870公噸，其中高雄縣1,626公噸，比上年度減少183公噸，屏東縣16,197公噸，比上年度減少1,687公噸。

花卉方面，切花類種植面積高屏兩縣合計415公頃，比上年度減少4公頃，其中高雄縣109公頃，比上年度減少10公頃，屏東縣306公頃，比上年度增加6公頃；產量高屏兩縣合計8,910千打，比上年度減少506千打，其中高雄縣2,241千打，比上年度減少205千打，屏東縣6,669千打，比上年度減少301千打。苗圃類種植面積高屏兩縣合計1,238公頃，比上年度增加443公頃，其中高雄縣657公頃，比上年度增加432公頃，屏東縣581公頃，比上年度增加11公頃；產值高屏兩縣合計596,888千元，比上年度增加216,857千元，其中高雄縣358,288千元，比上年度增加212,670千元，屏東縣238,600千元，比上年度增加4,187千元。盆花類種植面積高屏兩縣合計100公頃，比上年度減少3公頃，其中高雄縣35公頃，比上年度增加3公頃，屏東縣65公頃，比上年度減少6公頃；產值高屏兩縣合計71,706千元，比上年度減少1,008千元，其中高雄縣23,971千元，比上年度增加3,486千元，屏東縣47,735千元，比上年度減少4,494千元。(表1)

表1.高雄區主要作物種植面積及產量

	作物別
	高雄縣
	屏東縣
	澎湖縣
	本區合計
	占臺灣地區

之比例(％)

	
	面積

(公頃)
	產量

(公噸)
	面積

(公頃)
	產量

(公噸)
	面積

(公頃)
	產量

(公噸)
	面積

(公頃)
	產量

(公噸)
	面積

(％)
	產量

(％)

	
	
	
	
	農　藝　作　物
	
	
	
	

	水　稻
	7,111
	42,151
	8,349
	48,925
	－
	－
	15,460
	91,076
	5.68
	5.53

	甘　蔗
	2,558
	160,878
	5,235
	339,448
	－
	－
	7,793
	500,325
	33.84
	29.51

	紅　豆
	423
	635
	3,484
	5,780
	－
	－
	3,907
	6,415
	89.46
	86.82

	菸　葉
	571
	1,358
	200
	491
	－
	－
	771
	1,849
	35.09
	35.26

	
	
	       
	
	果　　　　樹
	
	
	
	    

	檳　榔
	560
	  1,696
	14,659
	43,993
	－
	－
	15,219
	45,689
	28.84
	28.63

	芒　果
	2,334
	20,878
	8,047
	85,252
	－
	－
	10,381
	106,130
	52.88
	48.13

	蓮　霧
	653
	5,070
	6,392
	76,356
	－
	－
	7,044
	81,426
	90.37
	87.88

	荔　枝
	3,395
	26,394
	673
	4,887
	－
	－
	4,068
	31,281
	34.27
	30.02

	香　蕉
	2,150
	47,037
	2,538
	58,250
	3
	59
	4,691
	105,346
	45.64
	47.23

	鳳　梨
	1,596
	74,143
	3,223
	127,818
	－
	－
	4,819
	201,961
	42.27
	45.10

	番石榴
	3,054
	84,135
	375
	6,077
	6
	28
	3,435
	90,240
	44.59
	45.48

	印度棗
	717
	12,282
	877
	11,039
	－
	－
	1,594
	23,321
	85.95
	85.29

	木　瓜
	655
	28,766
	1,136
	30,060
	1
	16
	1,792
	58,842
	51.47
	40.70

	
	
	
	
	蔬　　　　菜
	
	
	
	

	毛　豆
	347
	2,467
	2,817
	18,357
	－
	－
	3,164
	20,821
	32.97
	26.92

	胡　瓜
	438
	12,018
	1,177
	19,311
	4
	26
	1,619
	31,355
	55.27
	55.14

	苦　瓜
	112
	2,495
	923
	15,284
	20
	17
	1,037
	17,796
	51.97
	48.52

	菜　豆
	247
	3,054
	915
	11,169
	2
	144
	1,182
	14,367
	72.32
	69.82

	芋
	105
	1,486
	803
	13,938
	－
	－
	908
	15,424
	32.39
	33.82

	香　瓜
	223
	2,721
	574
	7,752
	4
	32
	801
	10,505
	30.75
	26.26

	洋　蔥
	29
	1,296
	438
	29,430
	0
	3
	467
	30,729
	75.68
	85.26

	茄　子
	131
	1,626
	858
	16,197
	－
	－
	989
	17,823
	61.34
	60.15

	
	
	
	
	花　　　　卉
	
	
	
	

	切花類＊
	109
	2,241
	306
	6,669
	－
	－
	415
	8,910
	9.18
	8.15

	苗圃類＊＊
	657
	358,288
	581
	238,600
	－
	－
	1,238
	596,888
	19.71
	25.08

	盆花類＊＊
	35
	23,971
	65
	47,735
	－
	－
	100
	71,706
	13.62
	6.63


＊產量單位：千打　＊＊產量單位：千元　資料來源：農業委員會農業統計年報(92年版)
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圖   高麗菜醃漬中溫好氣菌生長趨勢

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0



黴菌及酵母菌

		0		0		0		0		0		0

		0		0		0		0		0		0

		0		0		0		0		0		0

		0		0		0		0		0		0

		0		0		0		0		0		0

		0		0		0		0		0		0



323N1S+

323N1S-

322N1S+

322N1S-

315N1S+

315N1S-

醃漬時間(day)

菌數(log CFU/g)

圖   醃漬高麗菜生菌數生長趨勢
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圖   不同處理條件中溫好氣菌之 生長趨勢
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大腸桿菌群

		高麗菜醃漬試驗黴菌及酵母菌之生長趨勢

				0		7		14		21		28		35

		323N1S+		1.27		2.11		5.14		5.95		6.5		7.23

		323N1S-		1.27		2.11		5.19		6.14		4.48		3.1

		322N1S+		1.27		3.45		4.9		7.12		6.25		5.14

		322N1S-		1.27		2.16		4.38		6.2		5.71		5.14

		315N1S+		2.51		5.14		7.11		6.8		6.54		6.13

		315N1S-		2.51		5.29		6.35		5.29		4.82		4.48





大腸桿菌群
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323N1S+

323N1S-

322N1S+

322N1S-

315N1S+

315N1S-

醃漬時間(day)

黴菌及酵母菌菌數(log CFU/g)

醃漬高麗菜中酵母菌及黴菌之生長趨勢
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大腸桿菌
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323N1S+

323N1S-

322N1S+

322N1S-

315N1S+

315N1S-

醃漬時間(days)

黴菌及酵母菌菌數(log cfu/g)

不同處理條件黴菌及酵母菌之生長趨勢
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相同處理之菌相變化331+

		高麗菜醃漬試驗乳酸菌之生長趨勢

				0		7		14		21		28		35

		323N1S+		2.34		3.17		4.93		6.36		6.79		7.19

		323N1S-		2.34		4.17		5.53		6.67		6.22		5.13

		322N1S+		2.54		6.34		6.83		7.14		5.94		5.42

		322N1S-		2.54		4.71		5.69		6.89		6.1		5.12

		315N1S+		3.21		5.87		7.25		6.88		6.4		5.62

		315N1S-		3.21		5.14		6.82		6.13		5.37		4.87





相同處理之菌相變化331+
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322N1S-

315N1S+

315N1S-

醃漬時間(day)

乳酸菌菌數(log CFU/g)

圖   醃漬高麗菜乳酸菌之生長趨勢
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相同處理之菌相變化331-
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323N1S+

323N1S-

322N1S+

322N1S-

315N1S+

315N1S-

醃漬時間(days)

菌數(log cfu/g)

圖    不同處理條件乳酸菌之生長趨勢
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相同處理之微生物變化趨勢321+

		高麗菜醃漬試驗大腸桿菌群之生長趨勢

				0		7		14		21		28		35

		323N1S+		1.8		1.5		ND		ND		ND		ND

		323N1S-		1.8		1.5		ND		ND		ND		ND

		322N1S+		1.7		3.35		1.15		ND		ND		ND

		322N1S-		1.7		2.24		1.15		ND		ND		ND

		315N1S+		1.5		ND		ND		ND		ND		ND

		315N1S-		1.5		ND		ND		ND		ND		ND





相同處理之微生物變化趨勢321+
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322N1S+

322N1S-

315N1S+

315N1S-

醃漬時間(days)

菌數(log CFU/g)

圖  醃漬高麗菜中大腸桿菌群之生長趨勢
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相同處理條件之微生物變化趨勢321-

		高麗菜醃漬試驗大腸桿菌之生長趨勢

				0		7		14		21		28		35

		323N1S+

		323N1S-

		322N1S+

		322N1S-

		315N1S+

		315N1S-





251+

		高麗菜醃漬試驗曬3天,3%NaCl菌相之生長趨勢(正放)

				0		7		14		21		28		35

		Aerobic plate count		4.38		5.45		6.77		5.9		5.54		5.13

		Yeast & Mold		1.27		2.11		5.14		5.95		6.5		7.23

		Lactobacteria		2.34		3.17		4.93		6.36		6.79		7.19

		Coliform		1.8		1.5		ND		ND		ND		ND

		Escheria coli		ND		ND		ND		ND		ND		ND

		Acidity (%)		1.2		2.79		2.52		2.25		2.13		2.07





251+
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Aerobic plate count

Yeast & Mold

Lactobacteria

Coliform

Escheria coli

醃漬時間(day)

菌數(log cfu/g)

圖  高麗菜醃漬之菌相變化(曬三天,3%NaCl,1%sugar,正放)
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251-
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Aerobic plate count

Yeast & Mold

Lactobacteria

Coliform

Escheria coli

Acidity (%)

醃漬時間(days)

菌數(log cfu/g)與酸度(%)

酸度與微生物之生長趨勢
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Sheet4

		高麗菜醃漬試驗曬3天,3%NaCl菌相之生長趨勢(倒放)

				0		7		14		21		28		35

		Aerobic plate count		4.38		5.4		6.4		6.31		5.49		4.48

		Yeast & Mold		1.27		2.11		5.19		6.14		4.48		3.1

		Lactobacteria		2.34		4.17		5.53		6.67		6.22		5.13

		Coliform		1.8		1.5		ND		ND		ND		ND

		Escheria coli		ND		ND		ND		ND		ND		ND

		Acidity (%)		1.2		3.42		3.17		2.88		3.04		3.15





Sheet4
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Aerobic plate count

Yeast & Mold

Lactobacteria

Coliform

Escheria coli

醃漬時間

菌數(log cfu/g)

圖   醃漬高麗菜微生物生長趨勢(曬三天,3%NaCl,倒放)
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Sheet1
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Aerobic plate count

Yeast & Mold

Lactobacteria

Coliform

Escheria coli

Acidity (%)

醃漬時間(days)

菌數(log cfu/g)

圖    相同處理條件下不同時期菌數的消長
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		高麗菜醃漬試驗曬3天,2%NaCl菌相之生長趨勢(正放)

				0		7		14		21		28		35

		Aerobic plate count		4.51		6.94		6.61		6.63		5.72		4.88

		Yeast & Mold		1.27		3.45		4.9		7.12		6.25		5.14

		Lactobacteria		2.54		6.34		6.83		7.14		5.94		5.42

		Coliform		1.7		3.35		1.15		ND		ND		ND

		Escheria coli		ND		ND		ND		ND		ND		ND

		Acidity (%)		1.2		2.25		2.6		2.79		2.79		2.79
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Aerobic plate count

Yeast & Mold

Lactobacteria

Coliform

Escheria coli

醃漬時間(days)

菌數(log CFU/g)

圖醃漬高麗菜菌相變化趨勢(曬三天,2%NaCl,正放)
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Aerobic plate count

Yeast & Mold

Lactobacteria

Coliform

Escheria coli

Acidity (%)

醃漬時間(days)

菌數(log cfu/g)

圖  同一處理條件下微生物之消長與酸度之變化(3221+)
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		高麗菜醃漬試驗曬3天,2%NaCl菌相之生長趨勢(倒放)

				0		7		14		21		28		35

		Aerobic plate count		4.51		5.43		6.68		6.98		5.82		4.67

		Yeast & Mold		1.27		2.16		4.38		6.2		5.71		5.14

		Lactobacteria		2.54		4.71		5.69		6.89		6.1		5.12

		Coliform		1.7		2.24		1.15		ND		ND		ND

		Escheria coli		ND		ND		ND		ND		ND		ND

		Acidity (%)		1.2		2.88		3.21		3.42		2.97		2.61
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Aerobic plate count

Yeast & Mold

Lactobacteria

Coliform

Escheria coli

醃漬時間(days)

菌數(log CFU/g)

圖 醃漬高麗菜相同處理條件下菌相變化(2%NaCl,倒放)
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Aerobic plate count

Yeast & Mold

Lactobacteria

Coliform

Escheria coli

Acidity (%)

醃漬時間(days)

菌數(log cfu/g)

圖   相同處理條件下微生物之消長(3221-)
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		高麗菜醃漬試驗曬2天,5%NaCl菌相之生長趨勢(正放)

				0		7		14		21		28		35

		Aerobic plate count		4.87		6.77		7.1		5.11		4.93		4.73

		Yeast & Mold		2.51		5.14		7.11		6.8		6.54		6.13

		Lactobacteria		3.21		5.87		7.25		6.88		6.4		5.62

		Coliform		1.5		ND		ND		ND		ND		ND

		Escheria coli		ND		ND		ND		ND		ND		ND

		Acidity (%)		1.2		2.97		2.97		2.97		3		3.06
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Aerobic plate count

Yeast & Mold

Lactobacteria

Coliform

Escheria coli

醃漬時間(days)

菌數(log CFU/g)

圖  醃漬高麗菜相同處理條件下菌相變化趨勢
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Aerobic plate count

Yeast & Mold

Lactobacteria

Coliform

Escheria coli

Acidity (%)

醃漬時間(days)

菌數(log cfu/g)

圖  相同處理條件下微生物生長趨勢(3151+)
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		高麗菜醃漬試驗曬2天,5%NaCl菌相之生長趨勢(倒放)

				0		7		14		21		28		35

		Aerobic plate count		4.81		7.11		5.75		4.95		4.63		4.27

		Yeast & Mold		2.51		5.29		6.35		5.29		4.82		4.48

		Lactobacteria		3.21		5.14		6.82		6.13		5.37		4.87

		Coliform		1.5		ND		ND		ND		ND		ND

		Escheria coli		ND		ND		ND		ND		ND		ND

		Acidity (%)		1.2		2.16		2.16		2.16		2.25		2.34
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Aerobic plate count
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菌數(log CFU/g)

圖    醃漬高麗菜菌相變化趨勢(5%NaCl,倒放)
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Aerobic plate count

Yeast & Mold

Lactobacteria

Coliform

Escheria coli

Acidity (%)

醃漬時間(days)

菌數(log cfu/g)

圖   相同處理條件下微生物之生長趨勢(3151+)
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		高麗菜醃漬試驗曬3天,3%NaCl菌相之生長趨勢(倒放)

				0		7		14		21		28		35

		總生菌數		4.38		5.4		6.4		6.31		5.49		4.48

		黴菌及酵母菌		1.27		2.11		5.19		6.14		4.48		3.1

		乳酸菌數		2.34		4.17		5.53		6.67		6.22		5.13

		大腸桿菌群		1.8		1.5		ND		ND		ND		ND

		大腸桿菌群		ND		ND		ND		ND		ND		ND

		總生菌數		4.38		5.45		6.77		5.9		5.54		5.13

		黴菌及酵母菌		1.27		2.11		5.14		5.95		6.5		7.23

		乳酸菌數		2.34		3.17		4.93		6.36		6.79		7.19

		大腸桿菌群		1.8		1.5		ND		ND		ND		ND

		大腸桿菌群		ND		ND		ND		ND		ND		ND





		不同處理條件之酸度變化

				0		7		14		21		28		35

		3231+		1.2		2.79		2.52		2.62		2.13		2.07

		3231-		1.2		3.42		3.17		2.88		3.04		3.15

		3221+		1.2		2.25		2.6		2.7		2.79		2.79

		3221-		1.2		2.88		3.21		3.42		2.97		2.61

		3151+		1		2.9		2.97		2.99		3		3.06

		3151-		1		2.16		2.19		2.21		2.25		2.34





		0		0		0		0		0		0

		0		0		0		0		0		0

		0		0		0		0		0		0

		0		0		0		0		0		0

		0		0		0		0		0		0

		0		0		0		0		0		0
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圖  不同處理條件之酸度變化
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