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毛豆從田裡採收豆莢，可加工成冷凍豆莢外銷約60%
，有40%格外品必須剝成豆仁，2公斤豆莢剝不到1公
斤豆仁，1公斤豆仁賣不到1公斤外銷豆莢價格。

選出特有毛豆品種，並利用冷凍乾燥製程及微細化
加工技術，使加工成毛豆凍乾粉色澤呈綠色。
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委請食品工業研究所分析30多種機能性成分，確認
產品關鍵性的有效成分如高蛋白、高纖維、卵磷脂
、肌醇、異黃酮、葉綠素、葉酸等。
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(一)技轉標的：高機能性毛豆植物飲產品生產技術
1.毛豆原物料TGAP生產技術
2.毛豆凍乾產品量產製程
3.毛豆凍乾產品機能性成分資料
依技轉業者需求給予以上資料及技術輔導。

(二)輔導時數：30小時。
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項 目 授權金＋5%營業稅

授權對象 合作業者 非合作業者

授權金 250,000元 500,000元

5%營業稅 12,500 25000元

本案以非專屬授權方式公告徵求業者，授權生產及
製造地區限我國管轄區域內，產品銷售地區不限，
授權期限5年，不收取衍生利益金，授權金＋5%營業
稅收取如下表：
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本項研發成果是利用不符合外銷毛豆莢的格
外品，藉由產學合作，從安全生產、優質加
工、功效驗證、量產製程，進行產業鏈跨域
結合，開發成高價值之機能性產品，以提升
毛豆仁附加價值。

藉由本項授權技轉共同開發毛豆機能性產品
市場，提升毛豆產品在國際市場的競爭力。
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